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Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)
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Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

APPALTO specificare ditta (.45 LA R v s )
AUTOGESTIONE specificare ditta (

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
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Totale L\,S?D 33

N.B. Per Adulti si intende il personale docente 0 altro personale avente

Totale generale utenti
(Alunni + Adulti)

L66
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

. Gradimento utenza
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3. VERIFICA IGIENE DEI LOCALI
CUCINA insuff. suff. buono Xottimo
DISPENSA insuff. suff. buono K ottimo
REFETTORIO insuff. suff. buono ‘Xottimo
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